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73k ENTRANTES

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
28.
30.
31.
32.
35.
36.
37.
39.
42,
46.
47.
48.

7k$EH E# Bastones de verduras @
& # ¥ Espinacas con sésamo

ZT 15715 Berenjena a la sichuanesa @ @

HKHEE N Pepino encurtido
LK FE Raiz de loto al estilo Jiangsu
#7kEH Edamame salado @

FHEBFEEKE Ensalada de setas de la casa @
B # & L% Setas con salsa shanghainesa ) © @
INEREHENE Ensalada de tofu fresco @ @@

FZEIEE T Tapita de tofu ahumado @

% HM#% Canutillos de tofu con verduras @

JK$E KR Langostinos 2 temperaturas @ @
REZ=XE Barquilla de salmén @ @

ZFEH# Y Ensalada de medusa @ @

AEZ LA Ternera con cinco especias @
XFFO7KS Pollo a la Sichuanesa @ @ @

FFBRLtR M Almejas con wasabi y soja @ @ @
FE i3 % Rollito vegetariano con piel de tofu@

AAE &% Tapita de Sepia @ @

AE SOPAS

51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.

"R ¥E X% Caldo al estilo cantonés @
it % M2 Sopa de mariscos y algas @ @

BRF; &A1 2 Sopa de ternera con hojaldre @ © @

BEH EKE Sopa de pollo con maiz
B2 $k 18 4£i% Sopa agripicante @ () @
+5/MEHi% De wantun shanghainés @ @

F# 4 ZE Sopa de ternera al estilo Xihu @ © @
A K E X% Crema de arroz tradicional € @

&4 PESCADOS Y MARISCOS

59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.

MM#ZEEYHE Lubina con puerro @ @
ZWEFES S Lubina en salsa agridulce @ @

3188 Crisantemos agridulces de lubina @ ®

F&&E Lubina al ajillo @ @ @
HZFESE Lubina El Bund @ @ @

B EN £ EE Rodaballo o Lubina al vapor @ @
LB HE5E Lubina al estilo shanghainés@ @ @

66.

67.
68.
69.

70.
71.
72.

73.

74.
76.
77.
80.
82.
85.
86.
87.
88.
89.
91.
98.

Alérgenos

AZE (BE&/4E)

Rodaballo o Lubina al estilo Chengdu @
sk Pescado en caldo casero @ @ @
AREEE Dorada c/pasta fresca@ @ © @
KEFEFRIFH T Vieiras y setas © 0

a la plancha
&K Lubina en salsa roja @ @
#FEF B K Gambones al ajillo @ ® 0
REBHRMIF{Z Langostinos Gingko

con tallos de lechuga ®
ZEHAKIF Gambones salteados

con hojas de t¢ O ® © @

&R LR Langostinos a la naranja® ®
& #4iF5 Bolas doradas © ®
E{RIF/= Langostinos Gong Bao® @ O @
#4F Bogavante ®
&% Buey de mar sichuanés ® © O @
XO%1h %% FVieiras salteadas X0 OO0 OO
FEMLLZEN Volandeiras con soja@©®0Q
F#5¥4448F{= Cazuela cantonesa @O O
X E %% Buey de mar rebozado @0 @
#E 1% Buey de mar al wok ® @
BHEERMILIRN Almejas Ginko @ ()
®©0

58 53 Caldereta de marisco

A2 CARNES

92.
93.
94.
95.

187.
188.
100.
101.

102.
103.
104.
105.

106.

107.

HHREAL Cerdo a la pekinesa @@
TEWIF Sk Cabeza de leé6n @ @
SMNELTIEA Panceta de la abuela @ @
FHF I ERBR Ibérico al estilo oriental @ @
¥EESHER Costilla de cerdo agridulce @ @
#EEEE % Lomo de cerdo agridulce
BEFM £ Cerdo yuxiang 00

AHRLEITH Solomillo de ternera @ @ @

B4 {FE Churrasco a la 000
pimienta negra
K4 Solomillo de ternera © © @

con guindillas

kK &E4 A Ternera sichuanesa @
184 Ternera / salsa de ostrasQ) @ @
EAKIELEA Ternera a la piedra @ © @

HIEERELS A Ternera a la (/)
shangainesa

NI &EHFHA % Solomillo a la 0©0
sichuanesa
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4.
108. FiHFMNZ Wok de termera @@ @ 6
113. JtFRS Pato a la pekinesa @ @ @ -
114. MRIREBREG Pato crujiente 00 3
121. IF#ETS Cucurucho de pollo al sésamo@@ @
122. A%%% Cazuela de pollo y verduras Q@ @ -,
125. E®3T Pollo Gong Bao ) @ © 15

126. HRLLFRFIG Pollo frito a la sichuanesa @ @ @ 4

127. tEEMHEGHE Pollo crujiente taiwanés @ © @ 7.

128. ¥MA ¥k Cordero al comino @ @ 18.

129. BEHRE Tortitas de arrozyyema Q@ @ o
%R OLLAS SICHUANESAS

131. FREkAEZ de verduras @ @ @ 175.

132. FRELEIF de calamares y gambas @@ @ @ -4,
133. HH BN de pato y setas Q Q@ @ © 172.
134. FHREMIBEEEL de sepiay seta china@ @ @ -5
%% CAZUELAS 174.
141. AREAMELE de terneray fideos @ @  176.
144. B&EHFE de berenjenas Yuxiang @ @
145. AX=#BE de pollo fileteado @ @ @
al estilo taiwanés
"R IEME 58 % grande de marisco @
a la cantonesa

" E5E&35 de pollo a la cantonesa @ @ @
F & PASTAS Y ARROCES

5M¥EXSTE Fideos frescos @ @ @

5424} Tallarines frito con pato @ @
HAEHIFE Tallarines al estilo @ © @
shanghainés

["3XFIH Fideos fritos al estilo cantonés) @ @
£ M kb k¥ Fideos de arroz con mariscos@ @ @
W FI\EE# Pasta de arroz 8 tesoros (5]
kb 430 Pasta de arroz a la cantonesa @ @

E IR Arroz frito de la casa (]
"R Arroz frito al estilo cantonés @ @ @

177.
178.
179.
180.

149.

150.

151.
152.
153.

154.
155.
159.
160.
161.
162.

Alérgenos

B AEFEHIR Arroz frito tradicional
EWEAIIR Arroz de ternera @) 0

a la pimienta

=il DIMSUMS

B8t %E % Rollito de marisco @ @ @ @

%%5% Rollitodeverdura @ @ @
F#4 AP Torta pekinesa @@ @

3%t Dimsum de verduras @

4 A% % Shaomai pekinés @ @ @

84S Shaomai shanghainés @ @

"}k Shaomai cantonés @ @ @

JK R HF% Jiaozi cantonés de gambas @ @
t%/\% Dimsum shanghai @ @

AR Jiaozi a la plancha @ @
AAERIE Shengjian shanghainés ) @
IN¥ERFHIKL Jiaozi con relleno de cordero @ @
K% Jiaozi tradicional @ @

AT VERDURAS

MZE LK Tirabeques al wok @ @
REZE Mapo tofu @
EH#% Wok de col china @ @ @
#1421+ F7iF Patata y berenjena @ © @
B MZEE Wok de judias verdes @ @
£ 15425151 F Berenjena al estilo de @ © @
la abuela
B /b Wok de setas @
E# L5 % Patatas agripicante
18 1b %115 Wok de verduras @ @
EEEE3E Verdura fresca

$tH con salsa de ostras @ @

L% con caldo @

B¥] escaldado @



